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LE NOSTRE BRUSCHETTE – classe prima
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[image: image4.jpg]



[image: image5.jpg]



[image: image6.jpg]


[image: image7.jpg]



[image: image8.jpg]


[image: image9.jpg]


[image: image10.jpg]




[image: image11.jpg]



[image: image12.jpg]



[image: image13.jpg]



[image: image14.jpg]



LE PIANTE AROMATICHE SONO CRESCIUTE….CHE NE FACCIAMO ?





PERCHE’ NON PREPARIAMO DELLE BRUSCHETTE ?





SI’ DAI !





Prima di tutto dobbiamo raccogliere le erbe aromatiche.





BRUSCHETTE  ESTIVE


Vari tipi di menta, erba Luisa, timo limone, salvia.





BRUSCHETTE  ALLA PIZZAIOLA


Basilico, origano, erba cipollina. 





BRUSCHETTE AROMATICHE


Rosmarino, salvia, timo, erba cipollina, maggiorana





Abbiamo inventato tre ricettine


 Buonissime :





Ecco gli ingredienti per le nostre bruschette : erbe aromatiche, olio, sale e fette di pane.








Le erbe che abbiamo raccolto sono fresche e profumate, ma adesso dobbiamo lavarle.





Poi frulliamo tutto con attenzione e possiamo preparare le bruschette.





Cominciamo a preparare mettendo gli ingredienti nel frullatore. 





Ecco  le bruschette…..


finalmente si mangia !





MMMM…CHE BUONE !





AVETE VISTO ? LE BRUSCHETTE SONO PIACIUTE A TUTTI !





EH SI’…ERANO DELIZIOSE ! !
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